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FOCUS REGIONE PIAZZA SPAZIO EDUCA E AREA BACCALA E LAZIO
CALABRIA SANT'EUROSIA  SHOWCOOKING MIPAAF V.LB. CAR / ARSIAL

Nell'anno cruciale per una concreta visione ambientale che il mondo richiede, Roma Baccala vorra portare il proprio
contributo attraverso una nuova edizione aperta, inclusiva, matura per entrare nel merito delle tematiche legate
alla tutela dei mari e delle comunita che attraverso il mare, portano avanti la loro matrice culturale.
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le tante novita di questa edizione

Una piazza apertd una comunitd
in movimento & esattamente clé che
meglio descrive 'edizione di RB 22
che apra cosi a nuovl compagni di
wiagelo e al contempa sl muove in
esplorazione per Interessant) puntl
di contacto e arricchire il racconto
generale. Una necessita la nosera
che ci vede sempre pll Impegnati
nell'offrire un'offerta corale ad una
visione che vorra essera ancora
pli esaustiva di un mondo che
sembra non esaurirs| mal, quello
del baccala e dello seoccafisso,
del loro intreccio nella cultura
gastronomlca popolare del nostro
paese, del legame con le tradizioni
e |l culto religioso, del sapore dei
plattl declinar dalla blodiversica
locale in mille modi divarsl.

Le novita di questa edizlone sono
legate da un filo comune che

le mette insiemea in una Piazza
Sauli nuova nell'allestimanto e

gestita per accogllera tuttl e per
emozionare nell'esparienza baccala.
Accoglieremo con entusiasmo

la Calabria, la sua cultura
enagastronomica, || suo ruoclo nalla
storia dello stoccafisso In ltalla

che sara al centro del nuovo spazio
dedicato per offrire momentl di
riflessione con Intellartuall ed
aspartl alternando agli incontri
culinari e alla straordinarla musica
popolare per ballare Insieme ogni
serd. Cura del mare a degli oceanl
nal nuovo spazio Mipaaf, presente
par ricordare quanto sia importanta
educare costantemente sul rualo
degll oceani per il futuro del
planeta, affldando agll educarorl

d| Slow Food Roma le activita par
bambinil @ famiglie ed emozionando
Con assaggl in cucina virtuos),

Diciotto diverse preparazioni di
baccala e stocco sono |a proposta
dl osti @ sagre cha cl portaranna

proadott o dar con il patrocinio i
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nal borghi del baccala d'lcalia
enealle cucine della tradizlone
pid profonda di Roma ma anche
un saloteo nuowvo nell'area V.1LB.
Very Important Baccald dove
comodamente sedutl, serviti
erivericl, sl potrd pranzare e
cenare stimolatl da due percorsi
gastranomicl legac alla cucina
del baccald veneziano e romano,
mencre | cuochl siesibiranna

ROMABACCALA

CARBATELLA B8-9-10-11 setternbre 2022

Ledizione del 2021

& 5EA43 UN SUCCESE0 in termind
di af ffuenza registrando
pills i 36 000 presenze.,

nella preparazione dai plattl live.
Per finlre, immancablle Horvegia
dando il benvenuro al Portogallo
ma sempre pid Garbatella con una
Piazza Sant’Eurosia coinvolta In
un gloco aperto a cutti. Non vl resta
che venire e vivera con nol la glola
dl un'esperienza unica.

di Francesca Rocchi
Diratrrica Areistica Roma Baccalad

palisking By Archis Comunlcazions

Il Mipasarf Direzione Generale della pesca marittima = acquacoltura
sard presente o Roma Baccalh con incontrl, cspit], attivith
ludico-educative per bambini, laborator di gusto & show cooking,
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to dalle ore 12.00 alle 24.00
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orario continua
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I presente
programima potrh
subire vanazioni.

Gili eventuall
ag@iornament
o modifiche saranno
presenti sulsito
romabaccala.ir

@ TEATRO
DELLO SCAMBIO

« JRE 18.00

COMDSC] LA SAGRA

Dl B&DIOLAT

Le sagrein Halia rappresantans
I'dentita terrioriale pil autentica
e la forza di una cormunita che
intormo ad un piatto identitario,
Crea sinergia, progetii = tanta giola.
Incontro con protagonist che
dann vita alla festa del baccala
di Badiola, la scaria della fritealla
di baccald, vera protagonista
dellasagra

« JRE19.30

Talk Show di apereura
SOSTEMIBILFESCE

MHellanns crucialke per una concreta
visione armbientale che il monda
richiede, Roma Baccaly 2022 worra
portars il proprio coniributo

con una nuova edizions aperia,
inclusiva, matura per entrare nel
rmerico delle problematiche legaie
alla protezione d=t mari e delle
comunica che attraverso il mare
portano avanti la ko matrics
culturale, ma anche delle comunith
che hanro scelte un'agricoloura
necessaria perché rispettosa

del bene pii preziosoche la Terma
Fappressnta.

Ap=rtura e saluti
Ameden Ciaccheari
Presidente Municipsz Vil
Anconella Bussocti

Ceo UnjfLab

sand stati invitath

Harein Andestad

Prirmo Segretario Ambasclata
Regnodi Horwega

Huna Hanana
Vica-Rappressntante presso QML
e Consigliers per gh Affari Agricoli
e la Pesca Ambasciata Portogalls
Francesco Bactisoond
Sottosegretario Mipaaf

Gianluca Gallo

Assessore Agricoltura Regione
Calabria

Hario Ciarla

Prasidente Arsial

Fabio Massimo Pallotini
Drirettore CAR

Riccardo Rigills

Direttore Generake Dipartimenco
Pesca HIPAAF

relissa Pintucci
Resporeabile Marketing
Eataly Roma

Luca Bronoolo

Ceo Archi's Comunicazione

Modera:
Framncesca Rocchi
Criretrrice Artistica Roma Baccala

RB

oiovedi

Dimuostrazioni culinare con micro
assaggio su pranaradons massimo
30 postd par appunramento.

CRE 20000
FATTC 1M HELZC RA!
HMateria prima supsr, extraverging
sarnpre al flanco, tania creativits
e un pizzico di etrusoo che arriva
dal lontans passato.
Baccals nell'orto di Tiziana Fawi
di Marno Ristobottega di Tarquinia:
baccals in olicoottura stracciatella
di bufala rmantata allEVO Caning
Dop, pornodorini confit, cec
croccanti e olioal basilioo.

CORE 1.0
CARD BACCALA
TI PRESEM T IL LAZIC
Il Lazlo presenta |a biodiversich
regionale, atiraverso un viaggo
tra gl exctravergind, | prodoct della
terra & naturalments il baccals,
n catlahorazione con Centns
Agroalimentare Roma, Arsial, Slow
Fosed Lazio e il progecto Allsanza
Cuochi Presidi, quattro ispirazioni
incucing “show”, tanta tradizions
& nuove riflessioni perun'alleanza
Wincente,

Harzing Di Giovambarctista
Ristorante La Palazzina

San Cesareo Roma.

Bocconcint di baccals scottato
con fagiolonea di Vallepietra
inextraverging Tuscia Dop
arormaiizzato al sedano & cipolla
bianca di Mep al imone.

@ SPAZI0 EDUCA
E SHOWCOOKING
MIPAAF

i minstarn dale Politche Agricoke
Dipartimanto Pesca sad presente

a Roma Baccads con wno spazio dove
nalle guartre glornate organizz er
ahoratord educativi par bambinl ad
adwe, dedicadl alla sersibil zzazione
dalla cura dal mare e degll co=an),

8 3s53gE Per Facooniare A rraverso
Il gusto e femozions, fe ranfe
passibile ricecre che 5 possomo
malizzarm con pescl dala stagionadrd
a gdalfacquacoitura.

Laboratod realizzael in coNaborazions
con Skow Food Borma:

« ORE 19,00
Laboratorie didattico per bambink:
HI1 DISEGHI Uk PESCE?

In compagnia degli educatori

Slow Food Roma, | barmbni
sarann stirmalati sulle forme del
pesci, le loro sagome, | loro color,

la capacita di mimetismo e la
stagionalits per scoprire che il mare
& I'habstar dowe tutta la vita del
mionds ha avuto inizo

= GRE 20000

Ha POVERD & CHIT

Buocho ma anche sostenibile, come
si fa? Te bo spregano grandi cuochi
della tradizione & innovazions
italiana. Chi megliodi ko potra
raccontanc le possibilich del pesce
incucira?

Incontro e showeooking con
Tommaso Pennesiri

i Trat2oria Penneseri

Lampuga, giardiniera

& yOgur:.

Al termine della dimostrazions
culinaria, micro assaggio per tuttil

= ORE 2100

LE STAGHIHI DEL HARE

Come un grande carmpo di flan
selvatici, il rmare offre una mirlade
di esser viventi che legatida una
sottile catena armonica, Rasoona,
wivano e sialternano a seconda
delle stagizni e della temperaiurne
di mane e soeani,

In compagnia des divalgatori
culturali di Slow Foed Roma

un inconine per capire e riflettere
sullimportanza di ura nuoa
consapevolezza che il mars

51 eria.

£ AREAV | R

Y ARCA V.1.D.

IR IRARGRITA R

| | { I

VERY IMPURTANT
%

« ORE 2100

LIHPORTARMLZA DI CHIARARS]
TECHOIHQX

Ciosa sarebbe un cucco da solo
con la sua creativits ed esperienza,

Le Guids de ] &
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SENZa Wra buona organizZafions

& atirezzacura in cucinal
Incompagnia di Evandro Marasca
brand ambassador di TECHOIMOX
scoprirerma ke nuove frontiers delle
tecniche di cucina & delle nuowve
poassibilith che un forno 4.0 puds
offrire nella gesthone della banca
del cibo e dello spreco,

iZRE 2130
Presentazions della Guida
I LUSGHI DEL BACCALA
E DELLO STOOCAFSSO A ROMA
Tidiciarma noi che pesc pigliare
Centiventquattro pagine rivalte
agh amantt di uno dei platti pid
apprezzati al mondo: la storia,
gl inprecc culturali & i consigli
sui luoghi in cul poterla
degusians & comprare,
Con Pecora Mera Editore, Francesca
Rocchie Luca Broncola di UinfLab,

@ REGIONE
CALABRIA

«(DRE 19.00
DEGUSTAZIOME
& cura di Genius Gastronomia

= CIRE 200060

COOKIMNG SHOW

“Sua Maesta o Stoccalissa

di Calabria inconora la Cipolla
Rossa di Tropea™

Acuradi Antonalla Torcasio
Chef Execuiive

Conduce Luca Grippo
grormalista encgastronamico

« (JRE 20000 -22.00
Racoonsi, filmati, animazione...

«QRE 22.00

COOKIHG SHOW

“Sua Haestd lo Stoccafisso
di Calabria incomora la Paraa
della Sila 1GP"

& cura di Antonella Torcasio
Chef Executive

Conduce Luca Grippo
grormalista enogastronommico

‘ La Pecora Hera

'RIOHA
i BAECALA
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@ TEATRO
DELLO SCAMBIO

= ORE 18.00

COMOSC) LA SAGRS

01 BORGORICCO?

Le sagre in lialia rappresentano
Mdentica terrftoriale pi autentica
e|a forza di comunica che, intorno
ad un platto identitario, crea
sinergia, progeiti @ tanta gioia,
Incontro con protagonisti che
dannio vita alla festa del baccala

di Borgoricoo, la storia del baccala
alla vicenting, varo protagonisia
della sagra.

= ORE #1300

BACCALA V5 ARIMNGA

Giorni di rmagro al ternpo della
Controriforma: baccala e aringa
s2mbrano poter rappresentars

k2 due dottrine cristiane, dove il
baccala identifica il Cattolicesimo
&laringa il Protestantasima,

E forse si potra fare un po’ di lucs
sul perché a Rorna laringa non

& mai siata troppo amata.

Lukia Galasso ancropologa del cibe
ci guiders nedlintrecciotracibo
areligione, passando per il Concilio
di Trenio.

« ORE 20,00

VEMERDI PESCE

Mon o2 italiano che non lo sappa:
ilwenerdi st mangla pesce e si
mangia di magro.
Unaindkazions che <l arriva dal
passato che mettsin luce, anoora
ai ternpi nostri, il nesso
indissolubile tra ceservarze
religiose & scelt= a tavola.

Me parkeremo con Claudio Ferlan,
storico del eristianesimo

edel cibe, autoredel libro
Venerdi Pesce,

Dimostrazionl culdnare con micr
assaggo su prenoradons massimo
30 postl par appuntamento.

« JRE 1830

FATTO IH HEZZORAI

Hen at Waork & un progetioche o
piace almend per dus bucni rrotivi.
Il primo perché ci presenta piattl
buzni = curati in unospazictrai
piil bedll del rmondo, Plazza Venezia,
di framte alla Codenna di Traiznos

& il secondo parché nel progetic
sono cairvalil, in una cooperativa
sociale, ex detenuti che sono

stati formath per esser cuochi

e maitre.La vita a vohe pud dare

09

venerd]

una seconda opporiunits & noi
applaudiarms alla vita,

Ecca il loro piatto realiz zato

in 20 minuti dall’'executive
Giulia Gherardi.

CRE1330
BACHALAU: IMCOMTRO
COM LA CUCIHA PORTOGHESE
A& ROMHA
366 sono | ghorni dellanng,
365 sono le ricetie di baccala
che il Portogallo dedica ad una
storia antica, intrecciata in manisrs
ind =0l ubile tra merluzzo salato
& questo popabke di navigator mitic.
Il mcconio sara affidato a Maria
[ Fatima Pereira Afonsoea
suo marito Carlo, proprietari del
Riztoranee | Tre Puparz di Boma,
che rel mend o offre la possibilica
di assaggiare |l baccala preparato in
17 diverse ricette poriaghesi.

< ORE 20,00

D QUERIHI & QUIRINI
Giuseppe Garozzo Zannini Quirind
nion chiamateks Chef, per carita,
IMa Persoraggio, Come si ama
definire lui, che ha fatto tantesima
altre cose per sopravyiverse

che attraverso la cucing ha dato
woce alle proprie convinzioni sul
“buon vivere”, Ma par noi che ko
amiarna da malio prima che fosse
uno del personagg pid amatl di
Masterchef 4, Gluseppe & sempra
stato l'emblerna dal garbo, ironia,
eleganza e gusioin cucina Cosa
c'entra con Querini che ha scoperio
lo stoccafisso alke lsole Lofoten?
Beh, quasi nients ma noi su quella
“e" di differenza non o facciama
camo e ol place pensarlo vicing
aquel nobile wnedans b stesso,
Quindi Signore e Signork: invaltini
i stocoo per wail

- GRE21.00

CARD BACCALA

TI PRESENTO IL LAZ IO

Il Lazio presenia b biodiversita
regionale, attraverso un viaggo
ira gl ectravergini, | prodocti della
tema & naturalmente || baccala

in cofabora Ziomne con Centro
Agroalirmentars Roma, Arsial,

Slovw Food Lazio e il progedto
Alleanza Cucchi Presidi quaitro
ispirazioni incucina “skow®, fania
tradizhone & nuove riflessioni per
un'allsanza vincente

Haroa Porro

Csieria AL MERCATO —Ladispoli
Baccals d'estate su croating oi pane
fatbo in casa con peperoni @ olive

di Ladispoli, con extravergine Sabina
Dop. Dirmostrazions culinaria oon
Iricro SSAE SU prenciaZione
rrizeEsims ) posti

@ SPAZI0 EDUCA
E SHOWCOOKING
MIPAAF

N inisrarn dofe Politiche Agricoke
Dipartiranto Fasca san presente

a Roma Baccals con uno spazio dove
malle Quartre gomare organizz em
fabovarod educadvi par bambinl ed
adw't, dadicadl ala sensfbil zzazione
dalla cura dal mare e degll ocean),

8 assaggl per racoontare afraversn
il gusro e lemozions, le rante
possibile ricatre che & possan
rmalzzam con pescl daia stagionaicd
adalfacguacoitur.

« ORE 18,00

Lahoraood realzzatl in coaborazions
con Slow Food Forre:

HI DISEGHI UK PESCE?

In cornpagnia degli educaton

Slonw Food Roma, | bambini

saranno stimolati sulle forme dei
pesci, b loro sagome, | ko cobor,

la capacith di mimetsmoela
stagionality per scoprire che il mars
& "habitat dowe tutta la wita del
mizndo ha avuto inizio,

« ORE 19,00

APR GLI DCCHR

Valent ina Tepadino veterinaria
eideatrice del blog dedicato

al consurms consapevole del pesce,
Eurcfish Market, affrontera il tema
delle fake news che ooinvalgono
Facquisto & il consurno del pesce,

« DRE 20,00

& POVERD & CHI?

Buons ma anche sostenibile, come
si fa? Telo spiegano grandi cuochi
della tradizione & innova Zone
ialiana. Chi rmeglio di loro potra
raccontarch k possibilith del pesca
incucing?

Incortro e s hoveoooking con
Hatteo de | velodromo vecchio
di Rema. Riceita:Torting

di aliciosei con werdure,

per ezione tra gusto, storia,
soatenibiliea.

CARBATELLA B8-9-10-11 setternbre 2022

Altermine della dimostraziona
culinaria, micro assaggio per il

= ORE 21,00

LE STACIOMI DEL MARE

Come un grande campo di fiori
selvatich, il rmare offre una miriade
di esseme viventi che legatida una
sotiile catena armonica, nascona,
wivonoesi alternano a seconda
delle stagioni e della temperature
di mare & aceani,

In compagnia det divalgatorn
culturali di Sleww Foed Ramma un
inconine per capire @ rifleciere
sullimportanza di ura nuoya
consapeyvolezza che il mare =i
MMerita.

O PIAZZA
SANT'EUROSIA

DALLE 19.00 ALLE 22.00

= JRE 1900

A& LIEHOT ME TE HAGHO!

5 ragazze, un progetto ambizioso,
una start up che partecipa agl
obiettivi per lo sviluppo sostenible
dellagenda 20230 del le Mazioni
Linite. Blueat, la Pescheria
Sostenibile & il progacto che waole
trasformare specie marine invasive
e aliene peri nostr mari, in una
risorsa alimentars,

In collaborazions con Hirke &
Dandele di Tre De Tutos lospazo
co-working e cucina fusion, birreria
e chiacchiera di Plazza Sant’'Eurcsia
e laria, la chef di Blusat, un piatio
di calamarata al granchio blu

perché noi gli alieni i mangiamad

1l it buono lodecidi tul
Ciurante le giormate di Roma
Baccaly, Garbatella si popola
ancora di piir del solito & le plazze
del quartieresi animans per
accogliere | tanti visiator in giro
per lestrade e ke piazze,

Cosi i ristoraton di Plazza
Sant"Eurosia, a colpi di forchetta,
5| cimenteranna in una gara dove
sarannd i clientl a dare un‘opinions
sul piatto di baccald propasto nel
Fistoranie.

Arrmat] di una scheda a punti
realizzata da Roma Baccala

e forchetta, daranne un gludizio
su bellezza del platto, bonts,
cortesia del servizioe preposta

di abbinarnento con vino & birra.
Chi wincerd corme miglior proposia
di Plazza Sant'Eurasia?

A chiusura della manifestazions
domenica 11 setcembira,

el in Piazza Sauli per decretans
I wincitore & brindare insiems!

{ fstovandi adarentl:
Tance Pé Hagna

Wia Giusting de lacahbis G,
tel 0651607422

Tre De Tutto

“Wia Giusting de lacobis 19
tel D6ETE0E30

LAcine Brille

Piaz za di 5 Eurosia 2/B,

tel 065137145

Bar Sant Eurosia

Plaz za di 5 Eurosia 47

tel 065139032

HiGarba la Pizza

Wia delle Setie Chiesa 107/B,
tel 623085284

Bo<rimi

Wia Guglielmas Massaia 25/B
tel 3302980922

@ REGIONE
CALABRIA

« ORE 13.00

COOKING SHOW

“Sua Maesta lo Stoccafisso

di Calabria imcontra il Limone
di Recca Imper jale”

A& cura di Anconella Torcasio
Chef Exacutive

Conducs Luca Grippo
giornalista enogastronormico

« ORE 19,00

COOKIHG SHOW

“Sua Maests lo Stoccafisso

di Calabria incontra la Liguirizia™
A& curadi Anvonella Torcasio

Chef Bxacutive

Conduce Luca Grippo

giarnalista shogastronamico

« ORE 2000
EVEWTD - COMYEGHD
Presentazione del wolume
Lo Seocoo di Mammala.

l peacechesifa storias ne
raccomea il Lerrizorio”

di Antonio Lango

A curadella Associazions
Proleco di Mammola

« DRE 2100

COOKING SHOW

“5u3 HMaesta loStoccatisse

di Calabria inconera il Bergamo:co”
& curadi Anponella Torcasio

Chef Exacutive

Corduce Luca Grippo

giornalista enogastronarmico

« ORE 1.30 - 23.00

Raccenti, filmaci, animazions...
&la musica popolare calabrese
della "Compagnia Scialaria™
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@ TEATRO
DELLO SCAMBIO

= ORE 1800

COROSC] LA SAGHRA

D A OLAT

Le sagre in lialia rappresentano
Fidentita termitoriale pid autentica
&la forza di comunica che, intormo
ad un piatto identitaro, crea
sinergia, progetti e tanta goia.
Incortre con protEgonist che
danno vita alla festa del baccala
di Marmmoda, la storia dello
stoccafisso alla Mammolese,

ven profagonista dellasagra

10

sabato

di Garbatella si alirmenti in un moto
perpetun con Garbatella stessa
atiraverso una comunitl viva,
autentica che anche dopo 102 anni
dalla sua fondazione continua &
respirare | ritmi dello scambio &
della solidarieth tra chilo abita.
Sarh Walter Graziani presidenie
dellfssociazions Rione Garbatella
ad accogliere alcuni personaggi
prodagonist] della vita di quartiens,
tra cui Massimo Mard dello storico
panificio Maré, vincitore dal Premio
Ramna nelle d ue categorie pizza
bianca e pane & Maria Roszira
Riwetti in Torres, che da decsnni

st occupa di "assicurana” le farmigle

+DRE13.00

Presentazione del libro

L& WIA ITALIAMS DELLD
STOCCAFISSO

a cura dellAccademia

del ko stoccafisso di Calabria,
Edizioni Lyriks

Inberven gano:

Hino Cannatd coautore del libro
evirepesidents dellAccadermnia
dello Stoccafisso di Calabria

in cormpagnia dei due ambasciator
Accadernia delbo Stoccafizsn

di Calabria Anna Aled, gastronorma
e sommelier, & Francesoo Maria
Spand, manager Universita

Luiss Guida Carli,

Hodera:
Framcesca Roochi
Direttrice Artistica Borma Baccala

= ORE 20,00
CARBATELLA TI AMHDU
Eincreditile come | quartiens

del quartiere e che o condurrs
nellanima di Garbatella attraverso
store, aneddoti & curiosici.

Dirmast radand cenll navla can micn
a5 agpio sy prenctazione massima
30 postl per appunfameania.

ORE12.30
FATTO IH HMEZZORA!
Qstissimi nasce parconcretiz zare
amicizie tra osti di Roma e per
realizzars progetcd filantropicl
e sociali nella capitale, legati
al mondo del cibo e della
solidarietd in cucina. Eccoli ora alla
ribalia per raccontarc & insegnarc
COme preparars und dei piatt
di grande successa di pubblico
in degustazions in plazza.

JRE 19.00
i HOLA HEL CUORE
2500 abitanti tengono In vita
un paese mitoo ed unico per
la sua identits legata allastoria
dello stoccafisso nel Sud d'lialia
HMammuola, l'antica Maléa, colonia
greca citata anche da Tucidide,
che risale al 1V secods avanti Cristo,
incastonata tra lAspromaonts
& le Semre Calabresi, leghers per
sarmpre il suo destine a quella
della lavorazione dello stocon,
dowve la com posizions delle acque
surgive minerali avranno un nuolo
fondamentale & tak da renders
unica la ricetta.
Stocoo alla Mammolese,

ORE 20000
CARO BACCALA
TI PRESEMTD IL LAZIOD
Il Lazio presenta la biodiversich
regionale, atiravwerse un viaggio
tra gl esctraverging, | prodoct della
terra e naturalments | baccala

i catahorazione con Cenono
Agroalimentare Roma, Arsial, Slow
Food Lazio e il progeite Alleanza
Cuochi Presidi, quattro ispirazioni
incucing "slow”, tanta tradizone
& nuove riflession perun'allsanza
Wincente,

Lucas Sifiotto

Ristorante Hurmus Bistrot Roma
Filetio di Baccala cotio a bassa
temperatura su hummus di cecl
dal solco dritto di Valentano
all'ext rawergine Canino Dop,
pane carasag @ prosciuito

di Basslano croocante.

JRE 21.00
CUORE BACCALA,
La CUCIHA HORVEGESE
Eil paese delks stocoo & del baccals,
un legarne ind zsclubile tra la
cultura locale e Nidentita stessa
di un popoks dove leconormia della
pesca & fondameantale per la via
dedle comunica,
Un momento di grande
suggestions in compagnia della
cucing norvegase, con lo chef
Vapard Falstad, cucco personale
di Sua Eccellenza Joan Vibs,
Ambasciacore del Regno di
Horvagia, par un viaggio
niet fiordi del Mare del Mord
e nella sua cultura a tavola
attraverso la preparagions
&la degustazione di dus piatti:
Baccaly norvepess & Stoccafisso
con fincochio, mele e salsa al burn,
A curadellAmbasciata di Horvegia.

@ SPAZI0 EDUCA
E SHOWCOOKING
MIPAAF

W rinizrars deie Polidche Agricolke
Dipartimento Pesca samd presenie

a Roma Baccaly con wno spazio dove
Rralle guartre glornace organizz em
Bhoratord educatel per bBambind ad
adw't, dedicacl ala sensfbil zzazione
dalla cura del mare e degll oc=an),

8 as53 0 Per racooniare Craverso
il gusto e femozions, fe ranfe
passibile ricarre cha s posson
malizzam con pescl dela stagionadcd
adalfacquacoliura.

= ORE 1200

Laboratorl malizzatl | n ootaboradone
con Sow Food Roma

Ml DISEGHI UH PESCET

In compagnia degli educatori

Slow Food Rorma, | bam bini

sarannd stirmalat] sulle farme dei
pesci, le loro sagome, | loro color,
la capacita di mimetismo e la
stagionalica per scoprire che il mare
& dovetutta la vita del mondo ha
avufo iz,

= JRE 1900

APRI GLI ©CCHI

walentina Tepedino veterinaria

e ideatrice del blog dedicato

al consuma consapevole del pesce,
Eurafish Market, affronters il tarma
delle fake mews che coiralgono
Facquisto & il consurmo del pesce,

= ORE 20000

Ma POVERD & CHI?

Buono ma anche sosten bike, corme
sifa? Te ko speegano grandi cucchi
della tradizione e innovazions
italiana. Chi meglio di koms potra
raccontanc le possibilich del pesce
incucina?

Incantre, showcooking @ assagsi
p=r tuei con Stefania Di Pineo

i Osteria Sauli. Ricetia

Ode alla Cezza.

I pid abbordabile ded fruct di mare,
allevatn in sistemni consolidatl

e sicurl, diventa un platio da re
nelle mani di chi ama e rispaita

il mare pii di s& stesso,

In comnpagnia di Stefania D

Pinto, ideatrice & cuaca del nuova
progeito Osteria Saull che unisce
la cultura dells cucina tradizionale
pugliesa a quella del Lazio,
scoprireme che gusto e semplicits
valorizzano cié che il mare dona
CON gEnSmEts per tutt.

Al termine della dimostrazions
culinaria, micro assaggio per tuttil

= (JRE 21.00

LE STAGHIHI DEL HARE

Come un grande carmpo di fiar
selvatici il mare offre uma miriade
di essere viventi che legati da una
sottile catena armonica, Rascona,
wivano e si alternano a seconda
delle stagicni e della tempemiurns
di mare-& cceani. In compagnia
dei divulgaton culurali di Show
Food Roma un incontro per capire
e riflettere sull'importanza di una
nucwa consapeyvaler za che il mara
sl meria,

O PIAZZA
SANT'EUROSIA

DALLE 1900 ALLE 22.00

IL PIU BUONO LO DECIDI TW
Ciurante le giormate di Roma
Baccaly, Garbatella si popola ancora
di piil del solito e le plazze del
quartiers s animano peraccoglers
I tanth visitatori in giro per le strade
&l pamze.

Cosi tristoratorn di Piazza

Sant Eurosia, a colpi di forchetta,
5| cimenteranna in una gara dove
sarannd i clientl a dare un‘opinions
sul piatto di baccald propasto nel
Fistaranie.

Arrmat] di una scheda a punti
realizzata da Roma Baccala,

e forchetta daranno un giudizio su
bellezza del piatto, bonts, cortesia

programima - terza edizions

NS g

del servizio e proposta

di abbinarmenio con vino & birm.
Chi wincers come mighor proposta
di Piazza Sant’Eurosia?

A chiusura della manifestazions,
dormmenica 11 seccembre, tucti
in Piazza Sauli per decrecare

il wincitore & brindare insiemea!

! Asrorantl adorentl:
Tanto P4 Hagna

Wia Giustine de lacohkis 9,
tel 0651607422

Tre De Tutto

Wia Giustine de lacobis 19,
tel 068FE0E30M

Lacino Briflo

Piaz za di 5 EBurosia 2/B,

tel 065137145

Bar Sant Eurosia

Piaz za di 5 Eurosia 4/7

tel 065139032

HiGarba la Pizza

Wia delle Setie Chiesa 1070/B,
tel 0683025384

Borinid

Wia Guglielmo Massaia 258
tel 330208922

@ REGIONE
CALABRIA

« QRE 19,00
DEGUSTAZIONE
A cura di Cenius Gastronomia

» ORE 14,00

SHOW COOKING

“Sua Maestd lo Stoccafisso
di Calabria incontra

le Clementine™

A curadi Anconella Torcasio
Chef Executive

Conduce Luca Grippo
giornalista enogastronomico

« ORE 1900

Conferenza s:ampa

di presen:azione dei progeci
dellanno internazionale

della pesca & deltacqua coloura
arcigianali.

« ORE 20.00

COOKIMG SHOW

“5ua Haestd lo Stoccatisso
in Calabria incon<ra

il Peperoncing”

A curadi Anconella Torcasio
Chef Exacutive

Coreduce Luca Grippo
giornalista enogastronanmico

« ORE 22,00

COOKING SHOW

“5u3 Maesta loStoccatisse
inCalabria incon<ra I"Olio
Extravergine"”

A cura di Anconella Torcasio
Chef Exacutive

Conduce Luca Grippo
giornalista enogastronamico

« ORE 22.00-24.00
Raccendd, filmaci, animazione...
& |a musica popolare calabrese

della “Compagnia Scialaria”
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domenica

@ TEATRO
DELLO SCAMBIO

«ORE 1830

COROSC] LD STOCCAFISSO

Dl CATAHZIARDT

Le sagre in lialia rappresentano
Mdentica terrftoriale pi autentica
&|a forza di comunica cheintorno
ad un piatto identitario, crea
sinergia, progeiti @ tanta gioia,
Incontre con Carmine Handredi
protagonista della cucina
tradizionale di Catanzaroche

ci preseniers il suo Morzello

di Baccala e pita.

= ORE 1900

HORMHMANMI VS VEMEZIAMI
Quanda siintraprends la strada
della conoscenza sulforgine

delo stoccafisse e baccala in ltalia,
due differenti cammini prendono
il loro corso, due storie affascinant
che alla fine si intreccianc.

Sono stati y Mormnanni intomo
all'anma 1000 & portare con

g il "pesce bastone " mentre
soitraevana il Sud ltalia ai Bizantini
o il primo vers importatare & stato
il veneziano Pretro Cuering intorno
al 14007 Saranng dus personalics

a parlarcens, durante unoscambio
wivace & onesto: Mino Cannata
delfaccademia dello Stoccafisso
di Calabria & curatore del libro

La Wia lkaliana dello Stoccafisso

di Calabria e Anna Alberati
autrice del libro Bacals Una storia
venegiana dalidiial 1433 la
HMetamorfosi Sublime: il Bacala
HMantecato.

A moderare & provocare
laccademicn Francesco Maria Spand
che di stoccafisso & un vero esperio,

Dimestrazionl culinade con micr
As530gi0 U prenoradions massimo
38 postl per appuntamenti.

-ORE 18,00

Imparal'ares & meceila da parte:
Tu Chef presenta

IL BACCALA COME SAREBBE
PLACIUTO A CARAWSGGID

Il baccals, vissutocome

ura tela lanca da far vives
attraverso il colore & il gusto,
Quesia 2 |'idea di Anna Maria
Palma, vulcanica ideatrice ad
anima della scuala di cucing

Tu Chef partner di Rorma Baccals
findalla prirma edizicne.
Ecoooquindi il suo filecto di baccala
in pastalla al nero di seppia,

su chuiney di pomedoro rosso.
Dukoe & salato, croccants

e marbido, rosso e nen,
Carmavaggo ringrazial

<ORE 1900

CO54A Cl FA UN FIORE

HEL BACCALA?

M social impaz zano foto

di piattl bellissimi e speriamo
anche buonissimi, decorati da fior
eduli che aggiungono bellezza

& poesia ai platti ma sono milknni
che cuciniama con | fiorisenza
NEMIMERS pill rendaroens conto.
A Sandra lanni, socichkoga

corwertita all'enogastronormia

e saggeta autrice del libro Fame
i Fiori, il cornpito di farci segnare
nel prati in fiores &in cucina,
Assapgio di fiori di zucca ripeni

di mouse di baccala,

« JRE 20000

STAI SICURQ! E DEL CAR!

I Merato all'ingrosso piin grande
d'ltalia, i mcconta il complessa
laivzro di tutels & sviluppo della
filiera agroalimentars ed ittica,
che s swelpe quotidianameanis
attraverso il lvoro di operatori
del sattore, veterinari

e nutrizionistl per fars che

il prodotio che arriva in mercaii
di quartiers, pescherie, bottaghs
& SLpeTerali possa essams
sempre sicuro al consurm,

Lna dimostrazions culinaria
“werith” cha metterd in luce, con
laiuto di esperti, come riconoscens
un prododts fresco e sicura. In
CuCing in piaZza per un assaggho
penodi divertimenta, Elisabetia
Guaghanone di Proleoo Trastevera
che ci diuters a capire come
roonoscere un autentico baccals
& ci farh assagglare il Ceviche

di baccald e caci.

ORE 21.00
CARD BACCALA
Tl PRESENTO IL LAZ IO
Il Lazio pressnta la biodiversich
regionale, attraverso un viagg
tra gli etravergini, | prodotti della
terra & naturalmente il baccala

in coabaraziane con

Centro Agroalimentares Roma,
Arsial, Slow Foeod Lazioe il progetio
Allearza Cucchi Presidi, quattro
ISpRICN incucing "slow ", tanta
tradizione e nucve riflession per
un‘all=anza vincente,

Eliama wigneti Cataland
Ristoranie Spirito Divine Roma
Lasagra di baccal e ricotta

di pecora della campagna romana
sucrema di pataie della Tuscia

in bagna cauda gentile
all'eottravergine [trana Colline
Paritine Dop

ORE2230
TALK DM CHIVSURA EVENTO
In piazza, in com pagnia dei
protagonist della teza edizione,
riflessiomi & anche un po’ di numeri,
EU CoMme sono stati vissuli | guatino
giorni di festa di Rorna Baceala.
Sara lsccasione per decretars
Ilwincitore del concorsa 1 Pl
Buono Lo Decidi Tul che ha visto
impegnati | ristorator
di Plazza Sant’Eurcsia e i clianti
e ristoranti chie hanno awito
la possibilita di valutare il piatto
di baccalls proposto.

@ SPAZI0 EDUCA
E SHOWCOOKING
MIPAAF

N ministarn dole Politicha Agricole
Dipartimanto Pesca sard presenie

a Roma Baccads con wno spazio dove
Ralle quatre glomare organizz em
ahorarod educacivi per bambini ad
adwt dadicar ala semsthilizzazione
dalla cura dal mare a degll oc=an),

8 3s53gQl PeF racooviare A raverso
il gusto e femozions, ie tame
passibite ricarre che 8 possomo
malizzarm con pescl daNa stagionailics
adalfacquacoifura.

« JRE 1800

Laboramod read zzael in coNaborazions
con Skow Food Roma:

HI DISEGHI W PESCE?

In compagnia degli educator
Sowe Food Roma, | bambini
saranno stimolati sulle forme
des pscl, ke loro sagome, | loro
codart, la capacich di mimetismo
e |a stagionalith perscoprire
cheil mare& dove tutta la vita
del mondo ha avuto imizio.

« JRE 19.00

APRI GLI QCCHR

Valent ina Tepedino veterinaria
ejdeatrice del blog dedicano al
Corsumo consapevake del pesce,
Eurcfish Market, affronters il tema
delle fake news che coinvolgono
Facquisto & il consurno del pesce,

« JRE 20.00

A POVERD & CHIT

Buona ma anche sostanibile,
cormie £ fa? Te ko splegano

grandi cucchi della tradizions
einnovazione italiana. Chi meglio
di loro potrd raccontard ke
possibilics del pesce in cucina?

CARBATELLA B8-9-10-11 setternbre 2022

imcantrs, showoooking & assagsi
per tued con Fabio Campoli,
idearere del programima culcurale
Prodigus. Rice:za: Risocto alle
vongole veraci,

Limmagine di una cenetta di frante
al mare diventa iconica di un‘estats
italiana, inseme alle vongole

che sono sampre amace anche

per e preparazioni a casa,

Pa quando la creativic si meite

in mito ecoo che la vongela
prende nuoyi peroorsi tra ke mani

di una chef educatore che ha facto
delleducazions al gusto, la dorsake
della sua attivits di divulgatore
Altermine della dalla
dimoscrazione culinaria, micro
SEsAgED par tubtil

= ORE 21.00

LE STACIOIHI DEL MARE

Come un grande campo di fiort
selvaticl, il mare offre una miriade
di essers viventh che kegati da una
softile catena armonica, nascona,
wivano e s alternano a seconda
delle stagieni & della tempemiurns
di mare-e coeanl.In compagnia
dei divulgatort culturall di Show
oo R i imeanitro: per Capere
e rifletiere sullimportanza diuna
nuova consapevolez za che il mare
5i meria.

O PIAZZA
SANT'EUROSIA

DALLE 1900 ALLE 22.00

IL PIU BUDOHNS LO DECIDI TW
Curante le giomate di Boma
Baccaly, Garbatella si popola ancora
di pidl del solito e le plazre del
quartiere s animano peraccoglera
i tanth visitator in gire perle strade
&l pame.

Cosi i ristoratorn di Plazza
Sant"Eurosia, a col pl di forchetta,
si cimenterannoin una gara daove
sarannd | clientl a dare un‘opinione
sul piatto di baccaly proposto

nel ristorante,

Arrratidi una scheda a punti

realizzaia da Roma Baccall,

& forchetia daranno un gudizio

su bellez za d el placto, bomed,
cor:esia del servizio e proposta
di abbinamento con vino & birra.
Chi wincers come miglor proposta
di Piazza Sant'Eurcsia?

A chiusura della manifestazone
i in Piazza Saull per decretars
IIwincitore = brindare insiemsl

| ristoranti ader=nti:
Tanes P& Hagna

Wia Giustine de lacobis 9,
tel 0651607422

Tre De Tutto

Wia Giusting de lacobis 19,
tel DGEFE0E3M

Lacino Brillo

Piaz za di 5 Burosia 2/B,

tel 065137145

Bar Sant Eurosia

Piaz za di 5 Eurosia 4)7

tel 065130032

HiGarba la Pizza

Wia delle Setie Chiesa 107/B,
tel 0623085384

Boirini

Wia Guglielmo Massaia 25/B
tel 3302080922

@ REGIONE
CALABRIA

« ORE 22.00-24.00

Raccentd, filmaci, animazione. ..
&la musica popolare calabrese
della “Compagnia Scialaria®

in Apprasentanza dela Regione
Calabria agh evend saranno present:
LAvw Gianluca Gallo

Assessore Regionale allAgricoltura

Il Dt Gracarme Glovinazzo
Dirigante Cenearale del
Dipartirmento Agricoloura

& Forestagions

Il Dot Bruno Zieo
Dirigante del Settore Pesca

Il Drott. Francesco Pisano
Responsabs ke della Misura
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- g l i OS t i giovedi 08 e venerd 09Y

FILETTO SFORMATIND TORTELL! GON CECI MARITOZZ0 CON EHEIIM BACCALA
DI BACCALA DI BACCALA CON PATATE, E BACCALA CON SALSA DI BACCAL ALLA
FRITTO E SALSA CIPOLLE ROSSE DI MERLUZZO, PINOLI EPOLVERE DI LAMPONI GASALINOD
CHIMICHURRI E FIORDILATTE E POMODORI DEI MONTI CIMINI
presentano presanta presanta jpresenta presantanc
Tommaso Pennestri Giulia Gherardi Matteo Balarin Tiziana Favi Mino Tarfaci
& Valeria Payerc Terre & Domus Ristorante ed Creteria del Mamo Ristobottega Casaling
Trattoria Pennestri Enoteca della provincia romana Velodrome Veadhio Oisteria Kosher
v v

v v
R
- |"II|
i

— gli Oslissimi
sabato 1() e domenica 11

...con i loro pialti

e
4

& & & i
Antondlo Roberto Fratalli Vincenzo
HMagliari e Loretta Mori HMancino

CIABATTINA BACCALA PANZANEL

o A o a . - CON INSALATA DI MANTECATO DI BAGCA
Stefano Osto ai Flavio Rosario

i i BACCALA, SONGINO GON CIALDA
TR N et T e E SALMORIGLIO CROGCANTE

FILETTO PANIND CROCCHETTA BACCALA
FRITTO . CON PROSCIUTTO DI BACCALA E PATATE CON PATATE
DI BACCALA DI BASSANO AL ROSMARIND E PEPERONE CRUSCO



CENTRO
AGROALIMEMTARE #

LU LS

CUDR Dl CAR

IL MERCATO ITTICO DI ROMA
UN CROCEVIA TRA EUROPA E MEDITERRANEO

HMercato liticoda] Centro Agroallmen-
tare Rarmna, tra | pdl modern a theellosu-
ropea, & 0l pid importante In Halla oon
80 mila tonnellate di prodotio anno,
Partloclare attenzione viene rivolts alla
stagionalic ealla locality dellofferta,
Su una superficke di clrca 20,000 mg
comidvona impertant mpresa a lello
nazonale e imprese pld plocole molto
spacializzate.

Hei MHercath lothd urband transita 11 400
del prodotio consumato dagl tallan
ed oltre Il T0% del pescato nazlonale
Essi pertanto svolpono una fundone
fondamentale nella fillera. 51 tratta di
strutture dotate di tecnologle avenza-
t=, organlzzate attraversc un slstama

efficlente che garantisce approwigho-
namento guotidiano & materla prima
pescata g destinazione In menc di 24
are. Questa consente non sala la repe-
ribilics e la varieth del pescate ma an-
che |a traspararza nella formaziona del
prezza, Gl adeguamentl tecmologicl
e [attuezions delle nuowe pommative
Igentco-sanitarte, henne reso quest
poli itthcl partator di indiscussa qualich
e shcurezza.

Il consurmo di pesce in ltalla & di circa 30
chilogrammi procapite alfanno. Enecas-
BAr0 PROMUCYErE UN CORBUMo S8R &

consapevole del prodotto fresco talians
di qualits rispetio al congelato pascato

nellocceano.

Organizzazione delle Nazioni

Unite per I'Alimentazione
e I'Agricoltura

ANNO INTERNAZIONALE
DELLA PESCA E
DELLUACQUACOLTURA
ARTIGIANALI

2377

HARELDES SRL

MUK THREM &
PESCA SRL

DEMM PESCA | SHL

LA HLREMA SFL

[TTICA DI SARHD CECILIA
ERL

FLLITRMCA SRL
DE H&OOI0 EAL
HARRD ZRL

COMPERAT I PESCATOR
AR EOREABCARL

FLLI D&MD RASSISEL
L MARIWAIC ERL

| QICANTI
D4 0L ERD CLALDIO
EC BAS

CALLLET] L HBERTO 585

HOAD PESCA SAL

PROCAMPD

FIORITAL 5P

FALC] TRAMSPORTS SHL
SAKAHASRL

DEL CIACCKY CLALIDVD
HAREI&LLS SAL

P WA PESCA, SR,
QLDeAL FEH SHL

L& s [ HA R SEL
ALAK PESCA SAL

Ch VFEH SRL
PRODOTTIITTICE TRINCA
ERL

ITTICA DELLE CEZE SRAL
PESCA HOSTRA SAL
CARTOCC] PESCASEL

D, MO RASS | SRL

ITTICA ATTAM ASIC
SEL THPOAT - EXPOAT

FLLI DECRESCERZD SRL
CAR PESCA BRL
TTICA CARRARISEL

TTICA GR A
SO ETA CCROP ERATTSN

CAPECCHI SPey

ccola
scala,
grande
valore.

#IYAFA2022
#PescaAcquacolturaArtigianali
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tutto il mondo é.. baccala

—that’s all |

GENIUS

CALABRIA [CZ]

ciracoonta:

a1 i o e

BACCALA rong:
INUMIDOCON | &, 3
OLIVE E CAPPERI | "/ o

I |

b k- i}

& | LE
o PRy |
CHIGL + 1
i |

_ A iALLALAS
= =

S L
- - - -

GASTRONOMIA

. MORZELLO_
& DI BACCALA

programima - terza edizions

Da Nord a Sud, il baccala
conquista le nostre tavole!

ono 26 le sagre in Italia dedicate al baccala e noi ogni anno
te ne presentiamo 4, perche le sagre sono l'anima
~diunterritorio che si identifica in una comunita.

Per questa edizione avremo il piacere di poter ascoltare la storia
e assageiare | piatti di Borgoricco e il suo baccala alla vicentina,
di Badiola e la sua frittella di baccala, di Mammeola e il suo stocco
alla Mammolese e di Catanzaro e il suo morzello di baccala.

SAGRA DI
BORGORICCO
VENETO (PD)

ciracconta:

BACCALA

ALLAVICENTING . e

(O]

SAGRA
DI BADIOLA
UMBRIA (PG)

cl racconta:

FILETTO

DI BACCALA FRITTO
INSALATA

DI BAGCALA

CON CECI

(O]

SAGRA
DI MAMMOLA

CALABRIA [RC]

NSALATA. e

DI STOCCAFISS) 46l
ALLAMAMMOLESE > =
STOCAFISSD |
ALLA MAMMOLESE

(O]




un lab

eventi
coworking
formazione

Spazio dedicato al mondo INESERGm OB
unlab perugia

della creativita e dello nfiah
sviluppo professionale

_ ARl 439 335 341108
www.un-lab.it S info@un-lab.t

T ARCHI
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—SPAZIO V.1.B.

*

SPATIO VI.B
ORET3

E ORE 1930 E 1 .30
PRAMIO E CEMA
EunEVENTD
SU PRENOTAZIOME

PRENOTA
LATUA
CENA QUi
v

programima - terza edizions

angolo “chic” a Garbatella

envenuto nel nuovo salotro di Roma Baccala in Piazza Saull dove comodamente
sedutl, servitl e riveritl, sl potra pranzare e cenare stimolati da due percorsi
sastronomicl legati alla cucina del baccala veneziano e romano, mentre | cuochi
si esibiranno nella preparazione dei piattl in una dimostrazione di cucina che
trasforma il momento In un evento. Puol scegliere due piatti della tradizione
veneziana in abbinamento ai vini del Veneto o due piatti della tradizione
romanesca in abbinamento ai vini del Lazio, curati da due grandi chef:

Stefano Aldreghetti di Barkala Venezia e Anna Maria Palma

ideatrice e curatrice della scuola di cucina Tu Chef di Roma

Eventi solo su prenotazione, scopri il meni!

Orario pranzo 13.00

Orario cena primo turno 19.30 / 21.00
Orario cena secondo turno 21.30/ 23.00

PRANZI E CENE EVENTO SU PRENOTAZIONE
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venerdi

EFALLOALLA
ROMANA!

Ore 13.00 & ore 19.30 & .30

Mel nuovo saletoo di Rorma
Baccala, comodamente seduti,
sarviti @ riveritl, un pranzo o
una o=na raccontata @ cucinata
st i tusl occhy per capire
=d imparare Ut | segrati nel
preparare & degusiare pasta
allrarnacriciana di baccals

& baccals alla romana in
compagnia della maestra chef
Anna Maria Palma ideatrice
acuratrice della scuola di cucina
Tu Chef.

La cena preveds 1 pertate

n basedi baccals, I calici di vimo
in abbinarmen to, pane & BCqua.
Prirmi platto:

Pasta all'amatriciana

il baccald

Secondo platto:

Baccald abla romana

Wina in abbinamento scalos
per questo renii, 2 calic.
Tellus Chardonnay
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zabato

MANTECATO
& FRIENDS

Ore13.00 2 ore19.30 e H 30

Mel nuowa salotto di Roma
Baccaly, comodameante seduti,
servith & riveriti, un pranzo o una
cena raccontata e cucinata sotioo
b tuod ecchi per capire ed Imparare
tutth | segreci nel preparare

& degustare bacalh mantecaro
alla veneziana su polenta
concia alla polvere di uverts

e pimeli e bacals consa, in
compagnia dal maestro chef
Stefano aldreghetti di Venazia,
patron di Barkals bisons
veneziano dedicato alla cultura
del baccala.

La cena prevede 1 porta s
& base di baccaly, I ealicidi vine
in abbinamento, pane & soqua

Primo platbo:

Bacald mantecato alla veneziang
s polenta concla alla polvere

il uwette & pinoll

Secondo pratto:

Eacald canso

Wino in abbinamento scelio
per quesio mend, 2 calicl,
Zauvignon
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domenica

ROME LOVES
UE NI{}E [E VICEVERSA]

Ore 13.00 ¢ ore 19.30 & 1.30

Per chiudere in bellezza la nostra
festa, el nuowo saloito di Roma
Baccal, comodamente seduti,
E=rviti e riveriti, un pranzo o una
CENA [A0Coniata & cucinata sotio
i tusi occhi per capire ed imparae
tutti | segreti nel preparare =
degustare baccals mantecato
alla veneziana e baccals conso
incompagnia del maestro chef
Stefanc Aldreghert di Venezia,
pairen di Barkald, bistrs veneziano
dedicato alla cultura del baccals o
amatriciana di baccalh & baccall
alla remnana in compagnia della
rrestra chef Anna Haria Palma
ideatrice, direttrice della scucla di
cucina Tu Chef. Entrambs | nostri
armbasciatori del baccald saranno
presenti & a vosira disposizione.

Lacena prevads 1 pertate a bass
di baccalh che porete scegliera
traled propoeste, 2 calichdi vina
I abbinarmenbo, pane & aoqua
Potete sceghers due piatti tra:
Baccald mantecato su crostini
Pasta all'amatriclana di baccals
Baccali conso

Baccala atla romana

Wino in abbinamento scalto

per questo rreni, 2 calicl.

Telles Chardannay e Sauwlgnon
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